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FIRINDA PATATES

250 gr kiyma

1 kg patates

4 corba kasig margarin
2 sogan (orta)

5 domates (orta)

3 carliston biber

3 bardak su

biraz tuz

karabiber

kirmizi biber

Patatesler temizlenip soyulur ve yarimsar parmak kaliniginda yuvarlak yuvarlak dogranir. Bol aciyla yikanip
szuldr. Ote yandan tencereye yag koyulup patatesler ilave edilir. 2 - 3 dakika kavrulduktan sonra bir tepsiye
yerlestirilir. Sonra rendelenmis sodan koyulur ve yagda 6lliinceye kadar kavrulduktan sonra kiyma ilave edilir, 4 -
5 dakika kavrulur. Kabuklari soyulup minicik dogranmis domatesler ilave edilir, hepsi birlikte 2 - 3 dakika daha
kavrulur. Sonra tuz, biber ve su koyulur. Kaynadiktan sonra tepsideki patatesler tizerine dokdilUr. Yuvarlak
yuvarlak dogranmis biberler de koyulur. Uzerine yaglh k&dit kapatilir ve orta firnda 20 - 25 dakika firinlanip
¢ikarilir. Sicak sicak servis yapllir.
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