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FIRINDA PATATES OTURTMA

6 adet patates

1 kavanoz Tat "Saksuka" Kizartma Sosu
1 kutu Sek Savi krema

1 su bardag et suyu veya su

300 gr kiyma

1 adet kuru sogan

3 yemek kasigi Sek tereyagi

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Tuz

Karabiber

Yayvan bir tencerede tereyadini kizdirip igine kiymayi ilave ediniz ve kavurunuz. Kiyma kavrulunca igine
yemeklik dogranmis kuru sogani ekleyip soganlara renk verdiriniz. Soganlar renk alinca. Tat "Saksuka"
Kizartma Sosu, et suyu, kirmizi pul biber, tuz ve karabiberi ilave edip bir stre pisiriniz. Harci atesten alip igine
sivi kremayi ilave ediniz ve karigtiriniz. Patatesleri dilimleyip yadlanmis firin tepsisine diziniz ve karistiriniz.
Patatesleri dilimleyip yaglanmis firin tepsisine diziniz ve Uzerine kiymali sosu dékindz. Yemegi 200 derece
Isitiginiz firinda patatesler pisene kadar tutup sicak olarak servis ediniz.
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