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FIRINDA PATATES CIPSI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet biyUk patates

2 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Istege bagl baharatlar:

Karabiber, toz biber, sarimsak tozu

Firini énceden 200 dereceye isttilir.

Patatesler yikanir ve kabuklari soymadan ince dilimler halinde kesilir. Dilimleri mimkin oldugunca ince
yapiimali.

Dilimlenmis patatesler bir kAseye alinir ve Uzerine zeytinyadi eklenir. Patates dilimleri iyice yag ile kaplanir.
Firin tepsisine yagh kagit serilir. Yagl kagidin tizerine patates dilimleri tek sira halinde dlzgtince yerlestirilir.
Uzerine tuz serpilir ve istege bagdl baharatlar eklenir.

Firina verilir ve patates dilimleri altin kahverengi ve ¢itir olana kadar pigirilir.
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