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FIRINDA PATATES CIPSI

3 adet patates

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz kirmizi biber
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi tuz

Patateslerin kabuklarini soyun ve yikayin.

Bir soyma aparati ile patateslerden ince ince dilimleyin.

Aparatiniz yoksa bir bigak yardimi ile de bu iglemi yapabilirsiniz.

Elde ettiginiz patates dilimlerini nisastasini birakmasi icin soguk su dolu kasenin igerisine alin.

Patatesler suda beklerken bir kasenin igerisine zeytinyadi koyun.

Karabiber, kekik, kirmizi biber ve tuz ilave ederek karigtirin.

Yaklasik 5-6 dakika suda bekleyen patates dilimlerini stiziin ve kurulayin.

Ardindan patates dilimleri ve hazirladiginiz sosu derin bir kasede birlestirerek harmanlayin.

Yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitilmis 200 derecelik firinda yaklasik otuz dakika
kadar pigirin.
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