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FIRINDA PASTIRMALI KUSKONMAZ (KIBRIS)

Refika Birgul

200 gr. Kugkonmaz

8- 10 dilim Pastirma

75 gr. Lor Peyniri

Yarim adet Kuru Aci Biber
Yarim dal Taze Kekik
Karabiber

Pulbiber

Zeytinyag!

Kibris[Zlta ayrelli denen bu yabani kugskonmazlar normal kugkonmazlara gére biraz daha aci oluyor.
Kuskonmazlar sertlesmis odunsu yerinden ayirmak igin elinizle yoklayin ve inceldigi yerden koparin. Kérpe
bélimleri birka¢ parcaya bolin ve acilifi gitmesi icin 1 dakika kadar kaynar suda haslayin. Firin tepsisine
hagladiginiz kuskonmagzlari, 2-3 parcaya ayirdiginiz 8 dilim pastirmayi ve 75 gr lik pargalar haline getirdiginiz lor
peynirlerini gelisiglizel yerlestirin. 2 adet kuru aci biberi de ince ince dograyip tepsiye serpistirin. Uzerine pul
biber, taze ¢ekilmis karabiber ve zeytinyadi gezdirin ve 2 dak taze kekigi ufak pargalar halinde tepsiye koyun.
200 derecelik firnda 7-8 dakika pigirin.
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