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FIRINDA PASTIRMALI KURU FASULYE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Gorba Kasigi tereyagi

1 Cay Kasigi tuz

1 Gay Bardagdi misir 6zt yag
1 Gorba Kasigi domates salcasi
100 gr patirma

2 Adet yesil biber

1 Tath Kagigi nane

1 Tath Kagi§i biber salcasi

1 Cay Kasig karabiber

3 Adet sodan

2 Su Bardagi kuru fasulye

Fasulyeleri aksamdan islatin,sabahleyin haglayin stizin. Soganlari yemeklik dograyin,sivi yagi tencerede
kizdirn soganlarini igine atin kavurun. Uzerine domates salgasi,biber salcasi,kigik dogranmig yesil biberleri
ilave edin, bir iki kere gevirin, stizlimis haslanmis fasulyeleri ilave edin. Uzerini drtecek kadar su koyun,
fasulyeler yumusayincaya kadar kisik ateste pigirin. Ocaktan aldiginiz tencereyi bir firin kabina bosaltin,
pastirmay kugik kiicUk dograyin, tereyagini eritin pastirmalari icine atip kavurun, fasulyelerin Gzerine dékip
tuzunu serpip dnceden isitilmis 180 derecelik firnda 20 dakika pigirin, nane ve karabiber ekleyip servis yapin.
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