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FIRINDA PASTIRMALI KURU FASULYE

250 gram kuru fasulye

2 adet sogan

Yarim cay bardag!

Misirdzi yag

1¢orba kasigi domates sal¢asi
2adet sivri biber

50 gram pastirma

1 ¢corba kasigi tereyagi

1 tath kasigi nane

Kuru fasulyeyi haglayin. Soganlari yemeklik dograyin. Yarim cay bardagi sivi yagi kizdirin. Soganlari igine atip,
kavurun. Uzerine 1 gorba kasigi domates salcasi, 2 adet kiigiik dogranmi biberi ilave edin. Haglanmig
fasulyeleri de tencereye alin. Uzerini drtecek kadar su ilave edin. Kisik ateste sebzeler suyunu ¢ekene kadar
pisirin. Ocaktan aldiginiz tencereyi firn kabina bosgaltin. Pastirmay kiiglk kiglk dograyin, 1 ¢corba kasig
tereyagini eritin. Pastirmalari icine atip kavurun. Fasulyelere ekleyin. Tuzum serpin. Onceden isitiimig 180
derecelik firnda 15 dakika pigirin, 1 tath kasigi nane ve 1 cay kasigi karabiberi ekleyip servis yapin.
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