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FIRINDA PASTIRMALI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
200 gr. pastirma

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 orta boy sogan

1 corba kasigi salca

2 adet carliston biber

2 orta boy domates

Tuz

3 bardak kadar et suyu

Fasulyeleri yikayip aksamdan Uzerini dort bardak asacak kadar suya koyun. Ertesi giin fasulyeleri bol suda bir
saat kadar haglayin. Fasulyeleri kevgirde siiziin. Bir tencerede yagi eritip pastirmayi sote edin. Bir ¢orba kasig
su ilavesiyle bir dakika kadar pigirin. Piyaz dogradiginiz sogani ilave edin. 2 dakika kadar kisik ateste )
kanstirarak kavurun. Salgay! ilave edip kavurun. Carliston biberlerin sap ve ¢ekirdek kisimlarini atip yikayin. Ince
ince dograyin. Domateslerin kabuklarini ve ¢ekirdeklerini ¢ikarip zar bigciminde dograyin. Biberleri ve
domatesleri tencereye katip bir iki dakika kadar karistirarak pisirin. Tuz ve et suyunu koyup bir tagim kaynatin.
Firninizi orta hararette isitin. Fasulyeleri tencereye katip karistirin. Malzemelerin timUnu firn kabina aktarin.
Kabi firina strtip 1-1,5 saat kadar agir ateste pisirin.
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