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FIRINDA PARMESANLI PATLICAN

3 adet dilimlenmisg patlican

2 adet yumurta

4 su bardagi ekmek Kirintisi

6 bardak salsa sosu

150 gram mozzerella peyniri

1/2 su bardagi parmesan peyniri
1/2 tatl kagigi kuru feslegen

50 gram margarin

Finninizi dnceden 175 dereceye ayarlayip, 1sitin. Patlican dilimlerinizi dnce yumurtaya daha sonra da ekmek
kirintilarina batirn. Ayni iglemi battin patlicanlar igin yapin. Firin tepsisine tek kat olacak sekilde yerlestirin. 5
dakika boyunca firinda pisirin. Bagka bir firin tepsisinin tabanina salsa sosunuzu koyun. Uzerine patlican
dilimlerinizle bir katman yapin. Daha sonra patlicanlarinizin Gzerine rendelenmis mozzeralla ve parmesan
peynirinizi serpin. Peynirler bitene kadar ayni igslemi tekrarlayin. En Ust katmanda peynirleri koymadan énce
margarini kip kip keserek yerlestirip sonra peynirleri serpin. Uzerine feslegenleri serpin. 35 dakika énceden
Isittiginiz firinda, Uzeri kizarana kadar pigirin.
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