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FIRINDA PALAMUT PILAKISI

1 adet palamut

1 adet sogan

1'er adet limon ve domates
2 adet defne yapragi

Yeteri kadar aygicek yagd!
Yeteri miktarda tuz

Yeteri kadar karabiber ve su

Palamut baliklari ve kuru sogani halka halka dogruyoruz. Firin kabinin altina soganlari d|2|yoruz Uzerine
palamut baligini koyuyoruz. Uzerine kabugu soyulmus iri dogranmis domates, defne yapragdi, tuzunu, yagini ve
yeteri kadar suyunu koyup, en son zerine limon dilimlerini diziyoruz. 180 derecelik isitimis firinda 25 dakika
pisiriyoruz. Soduk ya da ilik servis edilebilir. Uzerine ince dogranmis maydanoz serpilebilir.
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