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FIRINDA PACANGA

2 adet yufka

10 dilim pastirma

2 adet sivri biber

1 adet domates

1 su bardagdi rende kasar
1,5 cay bardagi siviyag

Yufkalar Ust tste konur ve 8 liggen pargaya kesilir. Pastirma bir kag parcaya kesilir, domates ve biber ince
kiyihir, bGtin malzeme karigtirilir. [ki kat yufkanin, kalin kenarina i¢ paylastirilir, kenarlarini kapattiktan sonra rulo
sarilir. Yaglanmis firin kabina dizilir. Uzerine bolca yag gezdirilir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

ML® Sacakli Pacanga icin tiklayin
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