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FIRINDA PAÇANGA

2 adet yufka
10 dilim pastırma
2 adet sivri biber
1 adet domates
1 su bardağı rende kaşar
1,5 çay bardağı sıvıyağ

Yufkalar üst üste konur ve 8 üçgen parçaya kesilir. Pastırma bir kaç parçaya kesilir, domates ve biber ince
kıyılır, bütün malzeme karıştırılır. İki kat yufkanın, kalın kenarına iç paylaştırılır, kenarlarını kapattıktan sonra rulo
sarılır. Yağlanmış fırın kabına dizilir. Üzerine bolca yağ gezdirilir. 180 derece fırında kızarana kadar pişirilir.

ML® Saçaklı Paçanga için tıklayın
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