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FIRINDA OTLU TAVUK

3 yemek kasigi (100 gr) margarin
1 adet butin tavuk

1 bag taze kekik

3 dal taze biberiye

6 dal taze adacay

4 dis sarimsak

1 adet limon kabugu rendesi

1,5 tath kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

ilk olarak biitiin tavugunuzu alip, keskin bir bigakla izerinde derin olmayan, ince paralel kesikler agin. Bir kabin
icinde tUm malzemeler ile karistirin. Bu karisimdan bir yemek kasigi kadarini ayirin. Gerisini tavugunuzun
Uzerine kalin bir tabaka halinde striin ve islatip iyice siktiginiz yagh kagit ile Gzerini sikica kapatin.

150 dereceye ayarladiginiz firinda 2 saat pisirin. Sonra tavugun Ustind acin, kalan karigsimi Gzerine sirlin ve
yarim saat daha pisirerek derisinin ¢itir ¢gitir kizarmasini saglayin. Firindan ¢ikardiktan sonra servis etmeden
Once tavugun 10 dakika dinlenmesini saglayin.
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