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FIRINDA OTLU MANTAR GUVEC

https://www.elele.com.tr

200 g mantar

8-10 dal dereotu

8-10 dal maydanoz

Nane

Kekik

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

1 tath kasidi tereyad

Karabiber

Mantarlari ince ince dograyin. iki adet orta boy giivece paylastirin. Uzerlerine tuz, karabiber ve tereyagini
ekleyin. Maydanoz ve dereotunu dograyin. Rendelenmig kagar peyniri ile karigtirin. Peynirli ve otlu harci
mantarlarin (izerine yayin. Onceden isitiimig 200 derece firinda lzerleri kizarincaya kadar pisirin. Firindan
¢lkardiktan sonra servis yapin.
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