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FIRINDA ORDEK

1 adet orta boy 6rdek

1 adet kuru sogan

4 corba kasig soya sosu
2 corba kasiJi sirke

1 tath kasidi tuz

Ordegin derisi alinir. Ordegin igine ve disina tuz siriliir. Soya sos, rende sogan ve sirke karistirilir. Bu karigim
da 6rdegin icine ve disina surdlur. 1 saat bekletilir. Sire sonunda érdek bir kaba konur ve dnceden isitilmis 200
derece firina konur. 1 saat kadar pigirildikten sonra firindan alinir. Aliminyum folyoya sarilir. Firin isisi 180
dereceye dusirillr, tekrar firina verilir, 1 saat daha pisirilir.
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