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FIRINDA OGLAK BUDU

2 corba tereyag!

2 kilo oglak budu

2 corba kasiJi salca

5 adet patates

1 tath kasidi karabiber, pulbiber, kekik
3 adet firin poseti

Salca, tereyagdi ve baharatlari birbirine karistirip sosunu éncelikle hazirlayin.

Patatesleri soyup, elma dilimi seklinde dilimleyin.

Gerek etleri, gerekse de patatesleri hazirladiginiz sosla kaplayin ve yarim saat kadar bekletin.

Finn posetlerinin igine birer kasik un serpin ve sonra posetin igi yeterince unla kaplaninca, fazla unu disar
bosaltin.

Eetleri ve patatesleri posetlere paylastirdiktan sonra, posetlerin agzini sikica baglayip, Ustlerine bir kag delik
deldikten sonra 6dnceden 200 derecede isitilmig firinda 1,5 saat kadar pigirin. Bu arada etin pisip pismedigini
dikkatlice firini acip, etlere catal batirarak anlayabilirsiniz. Pigen etleri firin posetlerinden ¢ikarip servis tabagina
alin ve sicak servis yapin.
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