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FIRINDA MUSKALI KOFTE

2 adet gunlik yufka

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi aygicek yagi
Kofte igin:

Yarim kg orta yagl kiyma

1 bas sogan

1 cay bardapi galeta unu

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Sogan rendelenir, diger malzemeler katilir, 4-5 dakika yogrulur. Yufkalar Gst Ust konur, ortadan kesilir. Tekrar
ust Uste konur. 4 parmak eninde geritler kesilir. Firgayla ylzeyine sitll siviyag surGlir. Seridin bag kismina ceviz
blyUkliginde kdfte konur ve muska bigiminde sarilir. Pisirme kagidi serilmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpiimig
yumurta sarulir. 185 derece firinda yarim saat kadar pisirilir.
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