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FIRINDA MUSAKKA

1 kg patlican

300 gr kiyma

2 adet sivri biber

4 adet domates

1 adet iri kuru sogan
1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

Patlicanlar yollu soyulur. Tuzlu suda yarim saat bekletilir. Bu arada ince kiyllmis sogan yagda pembelegtirilir.
Uzerine kiyma konur, 15 dakika kadar pisirilir. ince dogranmis biber, rendelenmis domates ve tuz eklenir, 5

dakika daha pisirilir. Patlicanlar kugbasindan biiyiik dogranir, bir firn kabina konur. Uzerine kiymali i¢ konur,
yayilir. Onceden isitiimis 180 derece firnda yarim saat kadar pigirilir.
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