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FIRINDA MUCVER

Emine Girgin

4 Adet Kabak

1 Adet Havucg

1/2 Demet Maydanoz

1/2 Demet Dereotu

1.5 Cay Bardagi Un

1 GCay Bardagi Zeytinyadi

1 Gay Bardagdi Rendelenmis Kasar Peyniri
2 Adet Yumurta

1 Paket Kabartma Tozu

3 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kagigi Karabiber

2 Cay Kagigi Kirmizi Pul Biber

Kabaklari soyup rendeleyelim, suyunu sikalim (hamurun sulanmasini énlemek i¢in). Havucu da rendeleyelim.
Maydanoz ve dereotunu ince ince dograyalim. Bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ¢irpalim. Zeytinyagini ve unu
ekleyip biraz daha ¢irpalim. Ardindan rendelenmis kabagi, havucu, ince dogranmig maydanoz ve dereotunu,
tuzu, karabiberi, kirmizi pul biberi, kasar peynirini de katip karigtiralim. Kabartma tozunu da ekleyip
karistirdiktan sonra yaglanmis bir tepsiye karigimi dékelim. 200 derece isitiimig firinda pisirelim.
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