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FIRINDA MUCVER

3 adet biyik boy kabak

1 k&se rendelenmis beyaz peynir ve kasar peyniri karisimi
1 demet taze sogan

2 ¢ay bardagi un

Yarim demet dereotu

Yarim demet nane

Yarim demetmaydanoz

4 adet yumurta

1 tath kasidi pul biber

1 kahve fincani zeytinyagi

Kabaklarin kabugunu kaziyip ¢ukur bir kabin igine rendeleyin. Taze soganlari ve yesillikleri ince ince kiyin.
Yumurtalari ayri bir kAsede iyice ¢irpin. Tim malzemeyi gukur kabin igine aktarin. Catalla iyice ezdikten sonra
karisimi yaglanmis isiya dayanikli camkaba dokiin.Onceden isitiimig 180-200 dereceye ayarli firinda Ustu
kizarana dek pisirin.
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