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FIRINDA MUCVER

Malzemeler :

Orta boy kabak 3 Adet
Beyaz peynir 100 Gr
Yumurta 3 Adet

Taze sogan 1 Demet

Un 2 Yemek Kasigi

Dereotu 1/2 Demet
Maydanoz 1/2 Demet

Kasar peynir 50 Gr

Komili Sizma zeytinyadi 1 Kahve Fincani
Tuz, taze ¢ekilmis karabiber

YAPILISI:

1- Kabagin kabuklarini kazidiktan sonra rendeleyin. Sodanlari ince ince dograyin. Beyaz peynir sertse
rendeleyin yumusaksa ¢atalla ezin. Kagsar peynirini rendeleyin. Dereotunu ve maydanozu ince ince kiyin.
Yumurtalar bir kaba kirip ¢irpin.

2- Bir kaba rende kabagi, sogani, ¢irpilmis yumurtalari, dereotunu, maydanozu, unu, tuzu ve karabiberi koyun.
lyice karigtirin. Beyaz peyniri ilave edip karistirmaya devam edin.

3-Payreks bir kabi Komili Sizma zeytinyagi ile yaglayin. Karisimi icine bosaltin, kalan Komili Sizma zeytinyagi
Uzerine yayin. Rende kasar peyniri serpin.

4- 200 derecede Ustl kizarana kadar pisirin. Dilimleyerek servis edin.
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