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FIRIN KABAK MUCVER

3 adet kabak

1 adet havug

1 adet sogan

2 yumurta

4 yemek kasigi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay bardadi beyaz peynir rendesi
1 tutam dereotu

2 yemek kasigi zeytinyagi

Kabaklari rendeleyip suyunu sikin. Havug ve sodani da rendeleyerek kabaga ekleyin. Yumurtalari ¢irpip
sebzelere ekleyin, un, baharatlar, kabartma tozu ve peyniri ilave edip karigtirin. Yagh kagit serili firin tepsisine
harci yayin, Gzerine zeytinyad gezdirin. 180 derece firinda 25 dakika pigirin. Uzerine nar eksisi gezdirerek
servis yapin.
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