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FIRINDA MUCVER
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4 adet kabak

3 adet yumurta

4 yemek kagigi un

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
1/2 demet nane

1/2 demet dereotu

1/2 su bardagi yogurt

Firni 175 dereceye isitin.

Kabag! rendenin ince kismi ile rendeleyerek bir kasenin igine aktarin.

Yumurta, un, kabartma tozu ve diger malzemeleri ilave ederek tahta kasik yardimi ile bulamagtan daha koyu bir
kivama getirin.

Finn tepsisine yagh kagit serin.

Kagik yardimiyla top seklinde yagli kagida esit araliklarla dizin ve kasigin tersi ile yassi hale getirin. 175 derece
kontrollG olarak 40-45 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:140554 « adi:Firinda Mucver « génderen:adnan pekel « indirme tarihi:19.04.2024 - 21:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-mucver-vt1794
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/firinda-mucver-140554.jpg
http://www.tcpdf.org

