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FIRINDA MISIRLI MANTAR

4-6 kisilik Gerekli malzeme:
250 gr mantar

40 gr tereyagi

2 dilim tost ekmegi

2 ¢orba kasiJi soya yagi

1 ki¢ik kutu konserve misir
Yarim cay kasigi hardal

2-3 dal maydanoz

50 gr rendelenmis kasarpeyniri
Tuz

Karabiber

Besamel sos icin:

20 gr margarin

1 ¢orba kasigi soya unu

8 corba kagiJi st

1. Mantarlari yikayip enine dilimleyin. Bir tavada tereyagdini kizdirip mantarlari 5-6 dakika soteleyin.

2. Tost ekmeklerinin her birini dérde keserek dograyin. Soya yagini bir tavada kizdirip tost ekmeklerini kizartin.
3. Besamel sos i¢in margarini bir tavada eritip unu hafif kavurun. Sttl ilave edip hizli hizh karnigtirin. 1-2 dakika
pisirip tavayi ocaktan alin.

4. Mantar, tost ekmekleri, hardal, tuz, karabiber ve misiri bir kapta harmanlayip firin kabina alin. Besamel sosu
Uzerine dokin ve rendelenmis kasarpeyniri serpin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli firinda 15-20 dakika
pisirin. Maydanoz yapraklariyla susleyip servis yapin.
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