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FIRINDA MILFOYLU TAVUK MANTAR SOTE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Tath Kagi§i salga

1 Adet orta boy domates

1 Cay Bardag eritilmis sana yag
4 Adet TAVUK INCIK

2 Adet milféy hamur

250 gr mantar

1 Adet yesil biber

1 Adet kiicUk sodan

Tavuk incikler dogranir ve siviyagda hafif rengi dénene kadar pisirilir. Mantarlar yikanip iri dogranir ve tavuklara
eklenir. Sodanlar ay seklinde dogranir,biberler dogranir ve tavuga eklenir. Biraz suyunu salip pismeye birakilir
ve dogranan domatesler de eklenir,baharatlar eklenip tencerenin kapagi kapali olarak mantarlar yumusayincaya
kadar pisirilir. Pisen yemek dinlenmeye alinir ve dinlendikten sonra glveclere paylastirlir ve Gzerine hafif
yumusayan milféyler merdane yardimiyla biraz acilir ve ince serit halinde kesilir ve giivegteki sotenin Uizerine
sepet seklinde yerlestirilir. Kasar rendeside Uzerine serpigtirilir ve 200 derece firinda milféyler kabarip kizarana
kadar pisirilir.
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