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FIRINDA MILFOYLU TAVUK BUT

1 adet tavuk but

But basina 1 milféy hamuru
Tuz

Karabiber

1 yumurta sarisi

Gorekotu

Butlari bol suda yumusayana kadar haslayin ve tuzlayin. Dondurucudan gikardiginiz milféy hamurlarini
¢6zllmesi ve sararken kirllmamasi i¢in kisa bir stre bekletin.

Yumusayan milféyleri 2 esit pargaya bolin. Milféyleri butlarin kemik kismina iki parga da gériinecek sekilde iki
serit olarak sarin. Milféy sarili tavuklari ek yerleri tepsiye gelecek sekilde dizin ve tzerilerine yumurta sarisi
sUrun, istege gore ¢orek otu serpin.

Onceden isitilmis 200 derece firinda tavuklar ve milfdyler kizarana kadar pisirin.
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