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FIRINDA MILFOYLU KREMALI MANTARLI TAVUK SOTE

1 kase kusbasgl Lezita Kemiksiz But

1 adet milféy

1 cay bardagi krema

3 dis jllyen dogranmis sarimsak

1 adet orta boy yemeklik dogranmig kuru sogan
4 adet kusbagl dogranmis mantar

1 adet kiip dogranmis haslanmig yumurta
1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi susam

1 cay kasigi ¢coérekotu

2 yemek kagsidi rendelenmis kasar

Bir tutam tuz

Tavada zeytinyagiyla sirasiyla kuru sogani, kusbasi Lezita Kemiksiz But etini, sarimsagi ve mantari soteleyin.
Suyunu ve kremasini ekleyip 3 - 4 dakika kaynatin.

Kivam aldiktan sonra haglanmis yumurtayi ve kasar peynirini ekleyin. Tuz ve biberle lezzetlendirin. Kasenin
icine alip izerine milfdy hamurunu koyun. Yumurta sarisini bir firga yardimiyla siriin. Susam ve ¢érekotu
ekleyerek 200 derecelik firnda 20 dakika pigirin.
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