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FIRINDA MİLFÖYLÜ KREMALI MANTARLI TAVUK SOTE

1 kase kuşbaşı Lezita Kemiksiz But
1 adet milföy
1 çay bardağı krema
3 diş jülyen doğranmış sarımsak
1 adet orta boy yemeklik doğranmış kuru soğan
4 adet kuşbaşı doğranmış mantar
1 adet küp doğranmış haşlanmış yumurta
1 adet yumurta sarısı
1 çay kaşığı susam
1 çay kaşığı çörekotu
2 yemek kaşığı rendelenmiş kaşar
Bir tutam tuz

Tavada zeytinyağıyla sırasıyla kuru soğanı, kuşbaşı Lezita Kemiksiz But etini, sarımsağı ve mantarı soteleyin.
Suyunu ve kremasını ekleyip 3 - 4 dakika kaynatın.
Kıvam aldıktan sonra haşlanmış yumurtayı ve kaşar peynirini ekleyin. Tuz ve biberle lezzetlendirin. Kasenin
içine alıp üzerine milföy hamurunu koyun. Yumurta sarısını bir fırça yardımıyla sürün. Susam ve çörekotu
ekleyerek 200 derecelik fırında 20 dakika pişirin.

© lezzetler.com tarif no:137631 • adı:Fırında Milföylü Kremalı Mantarlı Tavuk Sote • gönderen:tahta kaşık • indirme tarihi:02.04.2025 - 02:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-milfoylu-kremali-mantarli-tavuk-sote-vt100971
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/firinda-milfoylu-kremali-mantarli-tavuk-sote-137631.jpg
http://www.tcpdf.org

