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FIRINDA MEYVE TATLISI

3 kg karigik yaz meyveleri (kirmizi erik, kayisi ve seftali)
1 cay bardagi limon suyu

3 yumurta aki

Yarim su bardagi tozseker

2-3 dis karanfil

1 corba kasigi su

8 top kavunlu dondurma

Kayisi ve seftalilerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarttiktan sonra kiip kiip dograyin. Eriklerin ¢ekirdeklerini
¢ikarip ince ince dilimleyin. Hepsini tencereye alip Uzerine 2 ¢orba kagsigi tozseker ilave edin. Kisik ateste kapadi
kapali olarak 2-3 dakika pisirin. 1 kasik su ve karanfilleri ekleyip atesten alin.

Yumurta aklari ve kalan toz sekeri kar haline gelinceye dek cirpin. Hazirladiginiz meyveleri ilave edip karstirin.
Yaglanmig firin kalibina dokdin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 4-5 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip Gzerine limon suyunu gezdirin
ve 2 dakika sonra firindan alin. llik olarak servis tabaklarina alip dondurma toplari esliginde servis yapin.
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