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FIRINDA MEYANELİ TAVUK

1 adet tavuk
2 adet domates
2 adet biber
1 adet soğan
1 tatlı kaşığı tuz
5 çorba kaşığı sıvıyağ
Meyane için:
1 su bardağı soğuk su
1 tatlı kaşığı tereyağı
1 tatlı kaşığı un
Yarım tatlı kaşığı tuz

Tavuk parçalara ayrılır. Soğan ince kıyılır, yağda pembeleştirilir. Üzerine iri doğranmış biber ve tavuk parçaları
eklenir. Tavuk suyunu bırakıp çekince rende domates ve tuz eklenir. 5 dakika sonra ateşten alınır. Yemek bir
fırın kabına dökülür. Diğer tarafta tereyağı ve un kavrulur. Üzerine su katılır, kıvam alana kadar pişirilir, tuz
eklenir. Tavuğun üzerine dökülür. Önceden ısıtılmış 190 derece fırında 20 dakika pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:29754 • adı:Fırında Meyaneli Tavuk • gönderen:bekir efendi • indirme tarihi:08.04.2025 - 08:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-meyaneli-tavuk-vt21220
http://www.tcpdf.org

