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FIRINDA MERENGLI PUDING

600 gr sit

40 gr piring

90 gr pudra sekeri

2 cay kasigi karisik baharat (targin, vanilya, vs.)
1/2 limon kabugu rendesi

50 gr kuru Gzim

2 yumurta, (aklari, sarilar ayirilmig)

S0tu bir kabin icinde isitip Ustiine piringleri serpistirin. Kaynama noktasina ulagtirp surekli karistirarak kivami
koyulasana dek birka¢ dakika pisirin. Atesten indirin ve 2 yemek kasigi seker, baharatlar, limon kabugu rendesi
ve Uzumleri icine katin. Yumurta sarilarini bir ¢atalla ¢irpin. Piring karisimindan iki kasik yumurtalarin igine katip
iyice yedirdikten sonra, timunQ piring karigimina ekleyin. Yaglanmig, firna dayanikl bir kaba karigimi bogaltin.
Yumurta aklarini kar haline gelene dek ¢irptiktan sonra kalan seker ile karigtirin. Usti igin sekerden bir kagik
ayirmalisiniz. Hazirlanan bu merengi pudingin Usttnd timayle kapatacak bigimde yayin. Ustlinde, bir kasikla,
degisik sekiller yapip, sekeri serpistirin, dnceden isitilmig orta isidaki firinda, tstl pembelesip gevreklesene dek
20 dakika pisirin.
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