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FIRINDA MERCIMEKLI MAKARNA

1 paket Knorr Mercimek Kéfte Harci

4 yemek kagigi sizma zeytinyagi

1.5 su bardagi kaynar su

1 paket burgu makarna

1 paket krema

2 adet domates (soyulmus - kip dogranmisg)
1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri

1 cay kasigi tuz

Knorr Mercimek Kofte Harci[?ni zeytinyadi ve kaynar su ile karistirarak 30 dakika agzi kapali bir sekilde
sismeye birakin.

Bol tuzlu kaynar suda haglanan makarnayi stzdirtn.

Hazir olan mercimek koéftesini krema, domates ve tuz ile homojen oluncaya kadar karigtirarak haglanmig
makarnaya yedirin.

Yaglanmis borcama karigimi dékerek Uzerine rendelenmis kagar peynirini serpin ve dnceden 180 dereceye
isitilmig firinda 15 dakika firinlayarak servis edin.
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