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FIRINDA MERCIMEK

Malzemesi

2 ¢orba kagiJi sivi yag

2 adet havucg

1 bas sogan

250 gr. kirmizi mercimek
1 adet kok kereviz

3 dis sarimsak

2 su bardagi su

1 corba kasigi katiyad
250 gr. mantar

3 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz
65 gr. eritme kasar peyniri
Yeterince tuz, biber

YAPILISI:

Mercimegi bol suda bol suda saat dinlendiriniz. Soganlari kii¢ik kiigtk dograyip siviyagda pembelesinceye
kadar kavurunuz. Havuglari, kerevizleri, tavla zari blyikliginde dograyip soganlara ek-' leyiniz. Tuzunu,
biberini, bir dis dévilmis sar-misadi ekleyip, sudan ¢ikarip sizdiginiz mercimekleri Katiniz. Uzerine bol su
koyup, mercimekler yumusayincaya kadar pisiriniz. 1 gorba kasigi katiyagd-da ¢ok ince dilimlediginiz mantarlari
kavurunuz. DévilmUs iki dis sarimsak ilave ediniz. 2-3 dakika kavurduktan sonra atesten indiriniz. Hemen 3
corba kagigi kiyllmig maydanozu ekleyip iyice karigtiriniz. Firina girecek bir kaba bir kat siviyagda pigirdiginiz
mercimegi yayiniz. Ustline bir kat mantar seriniz. Onun Ustlne tekrar bir sivi mercimek koyunuz. Bu igleme ;
mercimek ve mantar bi-tene kadar devem edi- | niz. En Ustte mercimek gelecek gibi hesaplayiniz.
Mercimeklerin Ustina eritme peyniri ile 6rtiintiz. 25 dakika orta halli firnda pigirip sicak sicak ikram ediniz.
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