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FIRINDA MERCIMEK

Birsel Tirkmen

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
1 kutu konserve misir

200 gr. kdltdr mantari

1 adet kapya biber

1 adet kuru sogan

2 yemek kasi§i sivi yag

2 dis sarimsak

3-4 adet patates

1 yemek kasigdi tereyadi

1/2 su bardagi kasar rendesi
Tuz

Karabiber

Tarif

Siviyag tencereye alinip isitilir ve yemeklik dogranmis soganla sarimsak eklenip sotelenir. Dilimlenmis mantar ve
kapya biber eklenip kavrulur. Haglanmig mercimek ve misir eklenip tuzu ayarlanir, ocaktan alinir. hazirlanan
harg firin tepsisine yayilir. Patatesler haglanip kabuklari soyulur ve sicakken catalla ezilir. Tuz, tereyagi ve kasar
rendesi eklenip karigtirilir. Krema torbasina doldurulup mercimeklerin tizerine gekilli olarak sikilir. (Isterseniz
sUtlh plre yaparak da merrcimegin Uzerine yayabilirsiniz.) Onceden isitilmis 180 derece firinda pire hafif
kizarincaya kadar pisirilir. Sicak olarak servis yapllir.
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