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FIRINDA MENEMEN

4 Adet Domates

2 Adet Yumurta

1/4 Adet Kuru Sogan

1 Adet Sivri Biber

3 Corba Kasigi Rendelenmis Kasar Peyniri
1 Corba Kasi§i Zeytinyagi

1 Cay Kasigi Tuz

1/2 Cay Kasidi Kirmizi Pul Biber

Domatesleri ve sogani kiip kiip dograyalim. Sogani, zeytinyaginda soteleyelim. Ince dogranmis sivri biberi ilave
edip islemimizi strdirelim. Domatesleri de ekleyip pisirelim. Yumurtalari kirip ¢irpalim ve domateslerin tzerine
dokelim. 1-2 dakika pisirip hentiz yumurtalar civikken ocagin altin kapatalim ve tuzu ilave edelim.

Menemeni toprak bir kaba alalim. Uzerine rende kasari koyup dnceden isitilmig firinda 5 dakika pisirelim.
Finndan ¢ikardiktan sonra pul biber serpip sicak sicak servise sunalim.
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