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FIRINDA MAYDANOZLU PATATES

Malzeme:

12 adet patates

1/2 demet maydanoz

1 corba kasigi Teremyagd

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Firini maksimum seviyesinde isitin. Patatesleri yikayip iyice kurulayin. Patateslerin kabuguna ¢atal ile ufak
delikler agin. Firnin tepsisine patatesleri yerlestirip bir saat kadar pigirin. Firindan aldiginiz patatesleri sogumasi
icin bir kenarda bekletin. Maydanozlari yikayip ince ince dograyin. Patateslerin Gizerinden kapak agar gibi Ust
parcasini kesin. Bir kabin icine patateslerin i¢ini kasik yardimiyla ¢ikarin. Igine kiydidiniz maydanozlari ekleyin.
ZeytinyaQi ve teremyagi da ilave ettikten sonra iyice karistirin. Tuzunu ve biberini de ilave edin. Patates
kabuklarinin icine yaptiginiz karigsimi doldurup servis tabagina alin ve servis yapin.
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