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FIRINDA MAYDANOZ MUCVERI

Malzeme:

6 demet maydanoz

1 demet taze sogan

1 adet kabak

4 adet yumurta

1 cay bardadi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
500 gram taze kasarpeyniri

1/2 litre stt

3 ¢corba kagigi Bizim Mutfak Un

1 corba kasigi Galeta unu

Maydanozlari ve taze sodani yikayip sularini sizdiriin ve incecik dograyin. Kabagi temizleyip rendeleyin. Un ve
sUtl 1 ¢orba kasidi zeytinyadi ile karistirin, hafif koyulasana kadar kisik ateste pisirin. Sogumaya birakin.
Soguduktan sonra yumurtalari, kalan zeytinyagdini, baharati ve sitlli karigimi ilave ederek tim malzemeyi
birlestirin. Yaglanmis firin kabina galeta unu serpigtirip karisimi kaba yayin. Uzerine rendelenmis kasarpeynirini
serpin. 250 dereceye ayarli firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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