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FIRINDA MARULLU KUZU KAPAMA

http://www.ebruomurcali.com.tr

Yarim paket filiz kalem makarna
4 parca, boélunmas kuzu kol -1 kg.
Yarim demet marul

2 adet kuru sogan

1 su bardag kiyllmig maydanoz
Yarim demet taze sodan

4 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi ezilmis sarimsak

2 adet limon suyu

1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi biberiye

Tuz

Karabiber

Uzerine:

2 su bardagi rendelenmig kasar peynir

Etlerinizi baharatlarla ovun, tencereye koyarak kendi suyunu gekinceye kadar kisik ateste pisirin.
Uzerine tereyagini koyun ve birlikte 5 dakika kavurun.

1 su bardagi su, sarimsak ve limon suyunu koyarak etler yumusayincaya kadar pisirin.
Makarnayi tuzlu suda 7 dakika haglayin ve stzun.

Dogranmig taze sodan, marul ve maydanozu etler ve makarnayla karistirin.

Karigimi firn kabina bosaltin.

Rendelenmis kagar peynirini serpin ve peynir kizarana kadar firinlayin.

Limon dilimleriyle servis yapin.
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