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FIRINDA MANTI

2 su bardagi un

Tuzvesu

Iciigin:

1 sogan

200 gram kiyma

Tuz, karabiber

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyad

Yodurt, sarimsak, kirmizi pul biber, nane

Oncelikle un, su, tuzla yumusak bir hamur yogurun. Bu hamuru 10 dakika dinlendirin. Daha sonra agip, (izerine
eritilmig tereyagini strtin. Ici igin rendelenmis sogani kiyma, tuz ve karabiberle karistirin. Bu malzemeyi agtiginiz
hamurun Gzerine serpin. Rulo yapip dilimleyin, yaglanmis tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda kizarincaya
kadar pisirin. Cikarinca Uzerine sarimsakli yogurt ddkin. Yaga kattiginiz kirmizi biber ve naneyi yogurdun
Uzerine gezdirip servis yapin.
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