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FIRINDA MANTI MAKARNA

MALZEMELER

250 gram kiyma

25 gram galeta unu

5 adet yumurta

25 gram kiyilmis badem
300 gram manti makarna
100 gram sodan

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi siviyag
200 gram taze kagar

300 ml. st

kekik, kirmizi pul biber, tuz, karabiber

YAPILISI

1.Kiymayi galeta unu, 1 adet yumurta, badem, tuz ve kirmizi pul biberle birlikte yogurun. 20 adet kéfte yapip firin
tepsisine dizin. 200g firinda 15 dakika pigirin.

2.Makarnalari tuzlu suda 12 dakika haglayin. Sizdurtp soguk suya tutun. Kabaklar temizleyip soymadan
dilimleyin. Sogan ve sarmisagi soyun. Soganlar kiib seklinde dograyin.

3.Yagi kizdirin, sodan ve kabaklar kavurun. Sarmisag sikip ilave edin. Hepsini 5 dakika pigirin. Kekik, tuz,
karabiber ile tatlandirip makarnalari ilave edin.

4.Peyniri rendeleyip, 4 adet yumurtayi ve sitl iyice karigtirin. Tuz ve kirmizi biber ile tatlandirin. Kofteleri
makarna ile karigtinin. Yaglanmis firin kabina alin. Yumurtal sitd Gstiine ddkin. Onceden 200g isitilmig firinda
30 dakika pisirin.
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