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FIRINDA MANTI (HAZIR YUFKA)

4 adet yutka
Iciigin:

300 gram kiyma

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1 su bardag yogdurt
2 dis sarimsak

Yufkalari bardak yardimiyla yuvarlak kesin.Kiymay1, rendelenmis sogan, tuz ve karabiberle karigtirip yufkalarin
icine koyun, kapatin. Katli yeri alta gelecek sekilde tepsiye dizin. Uzerine 1 su bardag su koyup tepsinin Ustin(
kapatin. 200 derecede 6nceden isitilmig firinda 25 dakika pisirin. Firindan alip Gzerine sarimsakli yogurt koyun.
Istenirse tereyadi yakip Uzerine gezdirin ve servis yapin.
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