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FIRINDA MANTARLI VE KASARLI TAVUK INCIK

Meri¢ Oztiirk

2 Adet Tavuk Incik

200 g Kultdr Mantari

1 Cay Bardagi Kasar Peyniri Rendesi
2 Corba Kasidi Yogurt

1 Tath Kagi§ Salca

1 Gay Kasigi Toz Kirmizi Biber

1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

1 Cay Kasigi Kekik

1 Cay Kasig Maydanoz Dogranmig
1/2 Adet Kuru Sogan (Ince Dogranmis)

Yogurt, salga, tuz ve baharatlari bir kabin iginde karigtiraim. Tavuk incikleri bu sosun iginde giizelce
harmanlayalim. Onceden isitiimis firinda yagl tepsiye aralikli dizip 200 derecede Uzerleri kizarana kadar
pisirelim. Mantarlar dilimleyelim. Firinlanmig inciklerin Gzerine mantarlari ve sodani yerlestirip baharatlari ilave
edelim. Mantarlar suyunu salip cekene kadar firinlayalim. Tepsi firindan tekrar alip Gizerlerine kagar rendesi
serpelim ve eriyene kadar bekletelim.(Istege bagl olarak tepsinin alt kismina sodan ve taze patates halkalari da
dizilebilir)
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