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FIRINDA MANTARLI TAVUK

https://www.cumhuriyet.com.tr

6 adettavuk but

300gr. mantar

3 dig sarimsak

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam toz tath biber

2 dal taze biberiye

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Finnizi 175 derece, fansiz programa ayarlayin.

Dokum tavanizin igini dl¢ull zeytinyagd ile pecete yardimi ile yaglayin.

Tavuklar yikayin ve temizleyin.

Havug ve soganlari gelisigtizel iri iri dograyin.

Mantarlar temizleyin ve bltiin halde dékim tavaniza yerlestirin. Tavuklar ve diger sebzeleri de dizgince
yerlestirin.

Baharatlari ve soya sosunu ekleyerek tavanin agzini aliminyum folyo ile kapatin.

35-40 sonra yemeginiz hazir.

© lezzetler.com tarif no:176663 « adi:Firnda Mantarll Tavuk * gdnderen:Gill « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-mantarli-tavuk-vt52007
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/firinda-mantarli-tavuk-176663.jpg
http://www.tcpdf.org

