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FIRINDA MANTARLI SOMON

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Tath Kasig
Defne Yapragi 4 Dal
Kignis 1 Tutam

Kualtar Mantari 4 Adet
Limon 2 Adet

Somon 1 Adet

Domates Rendesi 4 Adet

On hazirlik somon baligimizi giizelce temizleyip tuzumuzun bir kismi ile tuzlayip 6gitiiimis kisnisimize bulayip 5
dakika kadar bekletiyoruz.

Domates sosunu hazirlama domatesleri rendeleyip yadsiz tavaya al mantarlarida ince ince kiy domateslerin
icine kat tuz ekleyip sotele.

Hazirlanisi cook yagli pisirme kagidimizi tepsi seklinde kesip tepsimizin altina koyuyoruz daha sonra baligimizi
koyup kenarina hazirladigimiz domates sosunu yayiyoruz 4 dal defne yapragimizi da baligimizin Gstiine
koyuyoruz tepsimizin tzerini cook folyo ile kapatip 200 derecedeki firina veriyoruz 30 dk pistikten sonra firindan
¢lkartip cook folyoyu tepsinin Gzerinden aliyoruz dilimledigimiz limonlari baligimizin Gzerine yerlestirip 15 dk
daha pismek Uzere firina veriyoruz.
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