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FIRINDA MANTARLI SEBZELI TAVUK

4 adet tavuk gogsi

yarim paket veya istege bagl miktarda mantar
2 domates

1 adet yesil biber

4 dal maydanoz

100 gr kasar peyniri

Her bir tavuk g6gsuni 4 yassi pargaya ayirdiktan sonra iyice haglanir. Mantarlar yikanip saplarindan temizlenir,
¢ok da ince olmayacak sekilde dilimlenir.Domates farekulagi seklinde dilimlenir ve sulu kismi ¢ikarilir. Yesil
biber(tatl) ince-ince dogranir ve kasar peyniri rendelenir. TUm bu malzemeler sirayla dizilir(Ust-Uste olmayacak
sekilde). tGzerine ince kiyllmig maydanoz ve kasar peyniri serpilir,150 derece firinda yarim saat pigirilir.
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