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FIRINDA MANTARLI PILIC

igindekiler:

1 paket Banvit Pili¢ Izgara Tava Kugbasgi
1 paket kremali mantar ¢orbasi (hazir)
Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)
150 gr mantar (uzun dilimlenmig)

2 adet kabak (rendelenmis)

2 adet havug (rendelenmis)

70 ml zeytinyagi

80 gr rendelenmis kasar peyniri

1/2 demet dereotu (ince kiyllmig)

1 tath kasidi kirmizibiber

Firin kabina pili¢ etlerini yayin, Gizerine kremali mantar gorbasini toz halinde serpin. Tuz ve karabiberi ilave edip
etleri harmanlayin.

Mantar, kabak ve havucu ilave edin, lzerine zeytinyagini gezdirip alliminyum folyo ile kapatin.

Onceden isitilmig 170°C firinda yaklagik 20 dak. pigirin

Uzerine kagar peyniri, dereotu ve kirmizibiber serperek servis yapin.
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