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FIRINDA MANTARLI PATATES

4 adet patates

500 gr mantar

1 adet limon

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi kori

1 ¢corba kasigi soya sosu

1/2 ¢ay bardagi siviyag

Tuz

Karabiber

1 su barda@ kasar peynir rendesi

Patatesleri ve mantarlari ayiklayip, yikadiktan sonra parmak ucu blyukliginde dograyalim.

Mantarlar tuzlu ve limonlu suda, patatesleri de bir miktar tuz koydugumuz suda ayri kaplarda haslayalim.
Kuru sogani soyup, rendeledikten sonra yarim ¢ay bardagi siviyagda, orta isili ateste pembelesinceye kadar
kavuralim.

Hasladigimiz patates ve mantarin suyunu siizip, soganlara ilave edelim.

Birkac dakika kavurduktan sonra baharatlarini ilave edelim.

Isiya dayanikli bir tepsiye yayip, Gzerine kagar peyniri rendesi serpelim.

Peynirler eriyinceye kadar firinlayip, sicak sicak servis yapalim.
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