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FIRINDA MANTARLI ORDEK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Adet Temizlenmis érdek

1 Adet sogan

3 Dis sarimsak

Once drdegin icine konulacak malzemeleri bir kapta hazirliyoruz. iri iri dogranmis mantar, sogan daha sonra
sarimsaklari dogramadan direk koyuyoruz ¢arliston biberi de iri iri dogradiktan sonra biraz tuz ve karabiberi
ekliyoruz. Bunlar harmanladiktan sonra suda iyice yikadigimiz temizlenmig érdegin i¢ine koyuyoruz.
Koydugumuz malzemeler dokilmesin diye kiirdanla bir glizel kapatiyoruz. 200 derece firnda 1 saat 20 dakika
pigiriyoruz. Isteyenler olabilir drdedim nar gibi kizarsin diyorsaniz ya mayonez ya da biraz yag salga karigimini
sirebilirsiniz. Ordek almak biraz zahmetli diyorsaniz bu tarifi tavuk iginde deneyebilirsiniz.
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