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FIRINDA MANTARLI MAKARNA

100 gr. Bizim Margarin

250 gr. mantar (Haslanmig)

15 bardak su

500 gr. i¢i delikli gubuk makarna

3 adet yumurta

5 su bardagi Igim St (Sicak)

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi hindistancevizi

Tuz

100 gr. Icim Kasar Peyniri (Rendelenmis)

Tavada kizdiriimig yagin icine mantarlar koyup, 2 dakika karistirarak sote edin.
Makarnayi, kaynayan suyun i¢inde bir corba kasigi tuz ile 7 dakika pisirin.
Suyunu sliziip makarnayi ve mantari firin tepsisine koyun.

Gukur bir kap icinde yumurtayi, sutd, karabiberi, hindistancevizini ve tuzu 1 dakika ¢irptiktan sonra

makarnanin tzerine bosaltin.
Uzerine kasar peyniri serpistirerek orta dereceli firnda pigirin.
Biraz soguduktan sonra istenilen sekilde keserek servis yapin.

Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020
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