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FIRINDA MANTARLI LEVREK

1 adet levrek (ayiklanmig, pullari temizlenmis)
1 demet maydanoz

1 adet orta boy sogan

1 adet limon

7 adet mantar

2 corba kagsigi margarin

2 cay kasigi tuz

1 tatl kasidi tane karabiber

Yarim litre su

Finn kabinin igine, iyice yikadiginiz maydanozun tamamini, saplari ile birlikte yayin.

Levregi yikadiktan sonra, mimkinse basi ve kuyrugunu kesmeden maydanozlarin Gzerine yatirin.
Elinize tuz ve karabiber alip, baligin yarik kismindan i¢eri strtn.

Mantarlari batln olarak baligin etrafina dizin.

Limon ve sodani halka halinde dograyip, baligin Gzerini dilediginiz gibi sisleyin.

Suyu ve margarini ekleyin ve 190 derece firinda pismeye birakin.

30 dakika sonra, ince uglu bir bicak yardimi ile baligin pisip pismedigini kontrol edin.

Sicak servis yapin.
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