FIRINDA MANTARLI HAVUGLU MAKARNA DOLMASI

2 yemek kagig margarin
500 gr penne makarna
300 gr mantar

2 adet domates

1/2 demet maydanoz

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi karabiber

2 adet havug

1 cay bardagi parmesan peyniri
1 tath kasidi tuz

2 litre su

2 corba kagig! sivi yag

Mantarli i¢ harg icin, havuglari yikayin ve rendeleyin. 2 yemek kagigi margarini tavaya koyun ve havuglari
ekleyin. Havuclar suyunu ¢ekene kadar 10 dakika karigtirarak pisirin. Mantarlarlar ekleyip 5 dakika daha
kizartin. Rendelenmis domatesleri ilave edin. Kisik ateste suyunu ¢gekene kadar pisirin. Pismeden 10 dakika
Once karabiber, seker ve tuzunu ekleyip karistirn.Son olarak maydanozlari ekleyin ve ocagi kapatarak bir
kenarda iimasini bekleyin.

Makarnayi 1 tath kagigi tuz eklediginiz yaklasik 2 litre suda 8-10 dk. haglayin ve stiziin. 2 ¢orba kagigi sivi yagi
ekleyip karistirin.

Pisen ve soguyan makarnalarin i¢ini hazirladiginiz mantarl har¢la doldurun ve yaglanmig cam bir firin kabina
dizin.Isitilmig firnda 15 dakika pisirin.Cikinca rendelenmis parmesan peynirini (izerine serpin.
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