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FIRINDA MANTARLI EKMEK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Tutam karabiber

1 Cay Kasigi tuz

2 Corba Kasigi un

6 Adet mantar

6 Dilim ekmek

1 Su Bardag st

UNU MARGARINDE KAVURALIM.UZERINE SUTUNU EKLEYIP 1 TASIM KAYNATALIM.ALTINI KAPATIP
TUZUNU VE KARABIBERINI KOYUP KARISTIRALIM.EKMEKLERI TEPSININ UZERINE DiZIP HER BIRININ
UZERINE FIRGAYLA SUT SURUP EKMEGI HAFIF YUMUSATALIM.UZERLERINE BESAMEL SOSU
PAYLASTIRALIM. MANTARLARI iINCE INCE DILIMLEYiP EKMEGIN UZERINE DIZELIM.FIRINI SADECE
USTTEN ISITIP MANTARLAR PISENE KADAR FIRINDA TUTALIM.GIKARIP HAFIF KASAR RENDESI
SERPIP SICAK SERVIS YAPALIM.
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